
GOVERNO
DOS AÇORES

1 - MORTE CEREBRAL

ATENÇÃO: Empicheirar sempre pela cabeça ou boca e nunca pelo lombo.

2 - SANGRAMENTO

3 - EVISCERAMENTO

4 - CONSERVAÇÃO E ARMAZENAMENTO
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Abate, Manuseamento

e Conservação de Atuns

SESSÃO PÚBLICA

LOCAL:
Auditório do Centro Cívico de Santa Clara

* Valorizar os produtos locais permite enfrentar os desafios económicos do setor da pesca.

* Maximizar o valor da produção consiste em adaptar o produto ao mercado existente.

* Desenvolver um mercado de exportação premium de elevada qualidade.

ARMADORES E PESCADORES

A forma como é tratado o pescado aumenta a sua qualidade bem

como os preços de venda. Os mercados são cada vez mais exigentes pelo

que é altamente aconselhável a utilização das seguintes técnicas.


